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CAP. |- CONTEXTUL ACHIZITIEI DE SERVICII

Centrul de Proiecte al Municipiului Timisoara ( autoritatea contractantd) este un
serviciu public de interes local al Municipiului Timisoara, cu personalitate juridicd, ce
functioneazd sub autoritatea Consiliului Local al Municipiului Timisoara, care are
drept scop punerea in aplicare a cadrului multisectorial de finantare publica
nerambursabild de la bugetul local, in concordantad cu strategiile si politicile publice
locale.

in temeiul:

e Art. 3, art. 4, art. 12 si art. 14 din Anexa nr. 1 la HCLMT nr. 187/10.05.2022
privind reorganizarea Centrului de Proiecte al Municipiului Timisoara;

e OUG 83/2022 pentru modificarea si completarea Ordonantei Guvernului nr.
51/1998 privind imbunétéatirea sistemului de finantare a programelor, proiectelor
si actiunilor culturale, precum si pentru modificarea Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 42/2019 privind stabilirea unor méasuri financiare pentru sustinerea
desfdsurarii Programului cultural national "Timisoara - Capitald Europeand a
Culturii in anul 2023";

e HCLMT nr. 51 din 06.02.2023 privind aprobarea bugetului local al Municipiului
Timisoara pe anul 2023,

e HCLMT nr. 83 din 15.03.2022 privind exercitarea angajamentului de sustinere
financiard& a Municipiului Timisoara in implementarea Programului national
LTimisoara - Capitald Europeana a Culturii in 2023",

Avand in vedere:

e Rolul Centrului de Proiecte al Municipiului Timisoara in elaborarea si
implementarea programului transversal Power Station din cadrul Programului
Cultural ,Timisoara 2023 Capitala Europeana a Culturii”, cu scopul de a
consolida capacitatea operatorilor culturali;

e Rolul Centrului de Proiecte al Municipiului Timisoara in organizarea si derularea
evenimentului cu rol reprezentativ din cadrul Programului national ,Timisoara -
Capitald Europeana a Culturii in 2023", precum City Celebration si Closing

e raportul de specialitate IES-GEN nr. 18/22.02.2022 / SC2022- 5441/09.03.2022
privind exercitarea angajamentului de sustinere financiard a Municipiului
Timisoara in implementarea Programului national ,Timisoara - Capitala
Europeana a Culturii in 2023" al Centrului de Proiecte al Municipiului Timisoara,

e Scrisoarea juriului de monitorizare a Capitalei Europene a Culturii (Expert Panel
for the Union's European Capital of Culture Action) privind aprobarea
Programului Cultural Timisoara 2023 - Capitald Europeana a Culturii actualizat,

n acest context general achizitia privind serviciile de catering sunt necesare pentru
buna desfdsurare a programelor si proiectelor organizate direct de catre Centrul de
Proiecte sau in parteneriat cu alti operatori culturali si sunt incluse in Programul



national ,Timisoara - Capitald Europeana a Culturii in 2023".

Prezentul caiet de sarcini este parte integranta din documentatia de achizitie si
constituie ansamblul de cerinte pe baza carora ofertantul participant la procedura va
elabora oferta tehnico-financiara, in vederea atribuirii contractului de achizitie avand
ca obiect prestarea serviciilor de catering integrat, respectiv logistica integrata a
evenimentului, constadnd in set-up/mise-en-place, amenajare spatii catering in
concordantd cu identitatea vizuald/brandingul clientului si cerintele specifice
mentionate pentru fiecare spatiu de eveniment, logistica de deservire, compozitia
meniurilor de food&drinks, livrarea si transportul produselor si materialelor

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se efectueazd conform
prevederilor legislative in vigoare: Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de
achizitie publica incluse in Anexa 2 cu referire la contractele de servicii sociale si alte
servicii specifice.

CAP. Il - CERINTE MINIME PRIVIND SERVICIILE SOLICITATE

I.1. Cerinte generale — descrierea serviciului de catering

e Prezentul capitol reglementeaza regulile de baza care trebuie respectate astfel
incat potentialii ofertanti s elaboreze propunerea tehnicd corespunzator cu
necesitatile autoritatii contractante, pentru asigurarea serviciilor.

e Ofertarea de servicii cu caracteristici tehnice inferioare celor prevazute in
prezentul Caiet de sarcini sau de servicii care nu satisfac, in totalitate, cerintele
Caietului de sarcini, va determina declararea neconformitatii ofertei respective
si, in consecinta, respingerea acesteia.

e Serviciile care fac obiectul prezentului Caiet de sarcini vor fi prestate cu
respectarea conditiilor minime din prezentul caiet de sarcini.

NOTA: specificatile tehnice care indicd o anumitd origine, sursd, productie, un
procedeu special, o marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licenta
de fabricatie, sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurintd a tipului de
echipament pe baza caruia s-a efectuat estimarea si NU au ca efect favorizarea sau
eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor echipamente. Aceste
specificatii vor fi considerate ca avdnd mentiunea de "sau echivalent”. Vor fi acceptate
ofertele care ofera performante egale sau superioare celor specificate.

Clauza de revizuire: in functie de numarul de confirmari, Autoritatea Contractanta va
putea suplimenta cantitatea de servicii cu pana la 30%, prin incheierea unui act
aditional la contract. Pretul unitar pentru fiecare tip de serviciu va fi cel din contract.

Il.2. Cerinte (specificatii) tehnice specifice

e servicile vor fi prestate conform tuturor uzantelor general acceptate si
practicate pe piata comerciald a Serviciilor;

e serviciile vor fi prestate numai pe baza de nota de comandd, in conformitate cu
cerintele cuprinse in nota de comanda emisa de autoritatea contractanta inainte
de fiecare eveniment; lansarea fiecarei comenzi depinde unilateral de decizia
autoritatii contractante;



e contractul care se incheie stabileste cadrul general de prestare a serviciilor,
cantitatea acestora (atat cu privire la numarul participantilor, cat si cu privire |a
servicii) precum si data exacta de prestare (acolo unde nu este identificata in
caietul de sarcini) si locatia prestarii serviciului putand varia pe baza deciziei
unilaterale a autoritdtii contractante, aspectele enumerate fiind indicate in
fiecare notd de comanda;

e evenimentele se vor desfasura pe parcursul a 4 luni. Prestatorul are obligatia de
a asigura servicii de catering pentru minimum de 10 de participanti/eveniment
pand la maximum 1,500 participanti/eveniment, portii individuale pentru un
numar de péna la 100 de participanti, bufet pentru un numar de peste 500
participanti/eveniment.

e Autoritatea contractantd nu Tsi asuma obligatia de a comanda o anumita
cantitate de servicii, serviciile expuse in caietul de sarcini cuprinzand cantitati
estimate. Autoritatea contractanta va decide si instiinta in timp util prestatorul
cu privire la numarul exact de persoane pentru care se vor presta serviciile de
catering integrat.

e Pentru asigurarea servicilor de servire la locatile desemnate de catre
autoritatea contractanta, prestatorul are obligatia de a asigura prezenta a
minimum o persoand pentru un grup de 20 participanti la eveniment.

e comandarea serviciilor se va face anterior datelor de prestare si va fi insotita de
informatiile necesare cu 5 zile l|ucrdtoare anterior datei de incepere a
evenimentului; Serviciile pot fi modificate (in sensul scaderii sau cresterii
numarului de servicii comandate) de catre autoritatea contractanta cu 72 de
ore fnainte de data si ora pentru care sunt ele solicitate.

e Este responsabilitatea achizitorului sd se asigure ca modificarea serviciilor cu
72 de ore fatad de ora cand sunt ele solicitate initial este posibild si acceptata de
prestatorul.

Toate variantele de meniu vor contine si optiuni de preparate vegetariene.

e Autoritatea contractantd va desemna un reprezentant la fata locului cu care
Prestatorul va tine legatura pe durata derularii evenimentului si care poate
solicita modificari ale serviciilor sau servicii suplimentare. Doar solicitarile
reprezentantului desemnat al autoritatii contractante sunt considerate valabile
si vor fi achitate de catre autoritatea contractanta.

e Prestatorul va informa autoritatea contractanta cu privire la numele si date de
contact (telefon, e-mail) al persoanei desemnate sa reprezinte Prestatorul la
fata locului cu minim 72 de ore nainte de inceperea prestarii serviciilor.

e Prestatorul trebuie sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile
propuse, alte produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu
aprobarea prealabila a reprezentantului autoritdtii contractante la echivalentul
valoric si nutritional al celor inlocuite.

e Prestatorul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele
normative in vigoare pentru depozitarea si pdstrarea produselor
agro-alimentare, precum si pentru prepararea si transportul hranei.

Produsele / Serviciile solicitate pentru incheierea unui Contract - cadru:



Denumire
produse /
servicii

Cantitate minima
contract-cadru /
UM

Cantitate maxima
contract- cadru /
uU.M.

Specificatii tehnice

Meniu
Varianta nr. 1

10 / portii

600 / portii

Meniu Prénz tip bufet suedez:
Bufet rece: va contine minimum trei tipu

de branzeturi, trei tipuri carne, doua tipt
peste, trei tipuri legume, canapes, tartin
Bufet cald: va contine minimum trei tipui
de preparat din carne de
vitd/pui/peste/porc (300 gr./persoana),
trei tipuri de garnitura (150 gr./persoana
trei tipuri de salata (100 gr./persoana), ti
tipuri preparate vegetariene,

Desert (100 gr./persoand): minimum pat
feluri

Meniu
Varianta nr.2

10/portii

1500 / porti

Meniu Dry Finger Food va contine
minimum: 9 feluri gustari sarate (gen

canapes, bruschete - local flavors fara
miros ), tartine, patru tipuri de branzetur
patru tipuri aperitve de carne, doua tipu
aperitive cu peste, patru tipuri
legume/fructe.

Meniu
Varianta nr.3

10/portii

1500/portii

Meniu Desert (100 gr./persoand):
minimum patru feluri si
fructe.

Meniu
Varianta nr. 4

10/portii

600/portii

Meniu prénz servire la masa:

Aperitiv (600 gr./persoanad) va contine
minimum:

patru tipuri de branzeturi, patru tipuri
aperitive cu

carne, doua tipuri aperitive cu peste,
patru tipuri

legume/optiuni vegetariene.

Ciorba (250 gr.+50 gr./persoand)/Supa
cremd (250

gr./persoana): minimum patru feluri.

Fel principal (550 gr./persoana) va conti
minimum: patru tipuri de preparat din
carne de

vitd/pui/peste/porc (300 gr./persoana),
patru tipuri de garnitura (150
gr./persoand), patru tipuri de salata (10C
gr./persoana), patru preparate
vegetariene.

Desert (100 gr./persoana): minimum pat
feluri si fructe




Meniu 10/portii 3000/portii Bauturi non alcoolice 1000 ml/ participal
Varianta nr. 5 Cafea 100 mi/ participant

Ceai 200 ml/ participant

Produse patiserie 100 g / participant

11.3. Obligatii care revin prestatorului de servicii

e Prestatorul are obligatia de a executa servicile prevazute in contract cu
profesionalism si promptitudine in conformitate cu prevederile caietului de
sarcini.

e Prestatorul are obligatia sa informeze, in mod corect si complet, autoritatea
contractantd cu privire la caracteristicile esentiale ale serviciilor ce se vor
presta, prin conturarea unei imagini precise a ofertei (ofertelor) sale, cu scopul
de a asigura si apdra respectarea drepturilor si intereselor legitime ale
consumatorilor.

e Prestatorul are obligatia sa anunte autoritatea contractanta / achizitorul, in
scris, in cel mai scurt timp, despre orice schimbari neprevazute ce s-ar putea
ivi, Tnaintea sau in timpul prestarii serviciilor.

e Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor.

I1.4. Cerinte specifice privind alimentele

e Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si
transportate, vor fi protejate impotriva oricaror contaminari probabile ce pot
face alimentele improprii consumului uman, periclitarii sanatatii  sau
contaminarii n asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In
particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se
minimalizeze riscul contaminarii.

e Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
micro-organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la
temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sanatate. Potrivit cu normele privind
siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii
potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor
de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

CAP. Il — PRECIZARI PRIVIND MODUL DE ELABORARE A
PROPUNERII TEHNICE

lll.1. Propunerea tehnica:

e Prin Propunerea Tehnica depusa, ofertantul are obligatia de a face dovada
conformitatii serviciilor care urmeaza a fi prestate cu cerintele prevazute in
Caietul de sarcini.

e Prin Propunerea Tehnicd, ofertantii vor prezenta descrierea detaliatd a
serviciilor ofertate, precum si alte informatii considerate semnificative pentru
evaluarea corespunzatoare a propunerii Tehnice.

e Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba inscris in statutul societatii,
ca obiect de activitate, servicii de catering sau servicii conexe de



preparare/furnizare de hrana.

e Oferta va contine obligatoriu certificatul de inregistrare, certificat constatator,
documentul de inregistrare sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor
pentru serviciile de catering.

e Prin Propunerea Tehnicd, in ceea ce priveste descrierea tehnica a serviciilor,
ofertantii vor trebui sa demonstreze corespondenta strictd a acestora cu
specificatiile tehnice solicitate de autoritatea contractanta.

e in urma evaludrii tehnice, vor fi considerate admisibile numai acele oferte care
indeplinesc elementele obligatorii, conform specificatiilor din caietul de sarcini
al achizitiei.

e Ofertantul va elabora propunerea financiard conform necesarului de alimente
corespunzator tipurilor de meniuri detaliate in tabelul de mai sus.

e Tariful (pretul) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finald va fi
exprimat in LEl, fara TVA, cu doua zecimale (doua cifre dupa virguld).

e La data incheierii contractului de servicii, ofertantul va prezenta obligatoriu
calculatia de pret pentru serviciile ce se vor presta.

e Propunerea financiara (oferta) va fi elaborata, in mod obligatoriu, cu
respectarea datelor si conditiilor din prezentul Caiet de Sarcini.

Oferta castigatoare se stabileste numai dintre ofertele admisibile.

Stabilirea ofertei castigatoare se realizeazd numai prin compararea preturilor
prezentate in cadrul ofertelor admisibile.

Oferta admisibild cu pretul cel mai scazut ofertat va fi declarata castigatoare.
Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe
toata perioada de valabilitate. Pretul contractului nu se ajusteaza.

lll.2. Documente necesare pentru calificarea ofertantilor:

in vederea calificarii, ofertantii depun obligatoriu urmé&toarele documente:

1. Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibilda cu
mentiunea ,conform cu originalul”

2. Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului in original sau copie
lizibila cu mentiunea ,conform cu originalul”, in termenul de valabilitate;

3. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul de stat, eliberat de
catre Directile ANAF teritoriale, din care sa reiasd ca ofertantul nu inregistreaza
debite scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificat trebuie depus in
original sau copie lizibild cu mentiunea “conform cu originalul” si trebuie sa fie valabil
la data deschiderii ofertelor.

4. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul local, eliberat de
catre Directiile fiscale locale, din care sa reiasa ca ofertantul nu inregistreaza debite
scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificat trebuie depus in original
sau copie lizibila cu mentiunea “conform cu originalul” si trebuie sa fie valabil la data
deschiderii ofertelor.

5. Autorizatie de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor, emisa
de catre A.N.S.V.S.A,, In copie lizibild cu mentiunea ,conform cu originalul”.

6. Autorizatie pentru desfdsurarea activitatii de alimentatie publicd, emisd de catre
Primaria de pe raza localitatii unde este inregistrat punctul de lucru, in copie lizibila cu
mentiunea ,conform cu originalul”.

7. Dovada ca ofertantul detine mijloc de transport echipat si dotat corespunzator



pentru transportul hranei, pentru transportul marfurilor perisabile, ih copie lizibila cu
mentiunea ,,conform cu originalul”.

8. Declaratia privind neincadrarea in prevederile art.59 - 60 Legea 98/2016.

9. Declaratia pe proprie réspundere ca nu se incadreaza in prevederile art.164, 165, 167
din Legea nr. 98/2016.

10. Acord cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal.

Formularele sunt puse la dispozitia ofertantilor ca anexe ale documentatiei achizitiei.
11. Declaratia privind experienta similara (Ofertantul trebuie s& facad dovada experientei
specifice prin ducerea la indeplinire a cel putin unui contract sau mai multe contracte/
comenzi, prestari de servicii de natura similara celor care fac obiectul prezentului
acord-cadru, a caror valoare cumulatd sa fie de cel putin 550.458,72 lei. Se va
completa formularul privind experienta similard din documentatia de atribuire .
12.cazier fiscal persoana juridicd in termen de valabilitate

13. cazier judiciar persoane functii de decizie (administrator persoana juridica) fin
termen de valabilitate

IIl.3. Criteriul de atribuire:

e Criteriul utilizat este “pretul cel mai scazut”, dupa cum este prevazut la art. 187
alin. (3) lit. a) din Legea 98/2016.

e Oferta care este declarata céstigatoare trebuie sa indeplineasca in totalitate
cerintele din documentatia de atribuire.

e Este obligatorie prezentarea unei propuneri tehnice, pentru toate serviciile si
cantitatile solicitate si asumarea in integralitate a cerintelor caietului de sarcini.

lll.4. Modul de prezentare al ofertei:

e Modul de prezentare, a ofertelor si a documentelor care insotesc oferta:
Documentele (documente de calificare, propunere tehnica si financiara) vor fi
depuse la adresa de e-mail dedicata: achiziti@centruldeproiecte.ro, pana cel
tarziu data de 15.09.2023, ora 16,00

e Vor fi respinse ofertele care depdsesc valoarea estimatd a achizitiei/nu
prezintd toate cantitatile solicitate/nu prezintd propuneri tehnice sau
declaratie/ale caror propuneri tehnice nu respecta specificatiile tehnice.

e Depunerea ofertelor se va face pe adresa de email:
achizitii@centruldeproiecte.ro

e Informatii necesare pentru intocmirea ofertelor se pot obtine de pe site-ul
autoritatii contractante: CENTRUL DE PROIECTE AL MUNICIPIULUI
TIMISOARA, cu sediul in Str. Vasile Alecsandri, nr. 1, Timisoara, jud.Timis,
www.centruldeproiecte.ro Detalii se pot solicita la adresa de Email:
cristian.balea@centruldeproiecte.ro . Orice solicitare va fi transmisa pe email.




l11.5. Clarificari:

Operatorii economici interesati pot solicita clarificari cu privire la
documentatia de atribuire cel mai tarziu cu 3 zile inainte de data limita
pentru depunerea ofertelor, deci pana la data de 11.09.2023 |la adresa de
email: achizitii@centruldeproiecte.ro

Solicitarile de clarificari depuse dupa termenul mentionat mai sus nu vor fi
luate in considerare. Raspunsul la solicitarile de clarificari vor fi publicate
de autoritatea contractantd in termen de 2 zile de la primirea solicitarii.

lIl.6. Cadrul legal care guverneaza relatia dintre Autoritatea/entitatea
contractanta si Contractant (inclusiv in domeniile mediului, social si al
relatiilor de munca):

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea
Contractului, obligatiile aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii
instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin acorduri colective sau
prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al muncii
enumerate in anexa X la Directiva 2014/24.

Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de achizitie publica, cu
completarile si modificarile ulterioare;

HG 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractelor de achizitie publica din Legea
98/2016 privind achizitiile publice.

CAP. IV — CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA
CONTRACTANTA

Ofertantul participant la procedura trebuie sa respecte cerintele particularizate ale
Centrului de Proiecte al Municipiului Timisoara - achizitor al serviciilor de catering
prevazute in caietul de sarcini.

IV.1. Cerinte minime privind componenta de sustenabilitate a evenimentelor
organizate de catre autoritatea contractanta:

La prepararea mancarurilor, se vor folosi gramajele indicate conform
prevederilor legale.

Meniurile propuse cuprind preparate care contin pe cat posibil ingrediente
provenite de la producatori locali / sunt produse in regiune.

Meniul cuprinde si bauturi produse local.

Meniul cuprinde si optiuni vegane si vegetariene, marcate corespunzator.
Prezentarea preparatelor cuprinde text cu informatii complete privind
ingredientele prezente in preparatele oferite in sistem de bufet suedez, pentru
persoanele cu alergii alimentare sau diferite sensibilitdti si vor fi insotite
obligatoriu de imagini foto ale preparatelor.

Meniul cuprinde ingrediente proaspete (evitd ingredientele congelate) si fructe
si legume de sezon.



Produsele de import (cafea, ciocolatd) sunt achizitionate cu eticheta Fairtrade.
Meniul evitd ingredientele care contin ulei de palmier.
Vesela folosita este reutilizabila, daca vesela nu este reutilizabila, este
compostabila.

e Apa disponibilad in recipiente tip vrac (e.g. carafe, recipiente de sticla cu robinet)
iar paharele sunt lavabile; in cazurile in care aceasta nu este disponibild in
recipiente tip vrac, se vor utiliza recipiente din sticla.

IV.2. Modalitate de lucru:

Autoritatea contractantd va transmite ofertantului devenit contractor o solicitare
pentru asigurarea necesarului de servicii de catering pentru beneficiari cu minimum 5
zile lucratoare inainte de data evenimentului.

Prestatorul are obligatia de a comunica Autoritatii Contractante in termen de 1 (una) zi
de la comunicarea comenzii, cate doua tipuri de meniu pentru fiecare varianta
solicitata, cu indicarea exacta a fiecarei componente a acestuia, urmand ca Autoritatea
Contractanta sa opteze pentru unul dintre aceste tipuri de meniu. Ambele tipuri de
meniu se vor incadra Tn pretul ofertat in cadrul procedurii de atribuire a contractului,
neputédnd depdasi aceasta valoare. Comunicarea optiunii Autoritatii Contractante se va
realiza in termen de cel mult 1 (una) zi.

IV.3. Cerinte privind resursele umane:

e Ofertantul devenit contractor se obliga sa aloce resursele necesare ducerii la
indeplinire in cele mai bune conditii a contractului.

e Ofertantul devenit contractor este responsabil pentru activitatea persoanelor
desemnate responsabile si pentru obtinerea rezultatelor solicitate.

e Autoritatea contractantd va desemna o persoana corespondenta, care va lucra
in strénsa colaborare cu persoana desemnata de ofertantul devenit contractor.
Numele persoanei responsabile din partea autoritatii contractante va fi transmis
ofertantului devenit contractor dupa semnarea contractului.

IV. 4. Logistica:

e Ofertantul devenit contractor trebuie sa detina toate autorizatiile si certificarile
prevazute ca obligatorii de legislatia in vigoare pentru prestarea serviciilor,
aflate in perioada de valabilitate si sa le prezinte oricand, la cererea autoritatii
contractante.

e Ofertantul devenit contractor trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare
prevazute de actele normative in vigoare pentru manipularea, depozitarea si
pastrarea produselor alimentare si pentru prepararea, depozitarea si transportul
hranei.

e Ofertantul devenit contractor trebuie sa transporte si sa distribuie hrana
conform solicitarilor autoritatii contractante cu mijloace de transport autorizate,
in conformitate cu normele de igiend in vigoare.

e Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor
trebuie mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de
contaminare.

e Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente din materiale
reciclabile adecvate care sa pdstreze temperatura alimentelor, separat pentru



fiecare fel de mancare.

e Recipientele si/sau containerele desemnate nu trebuie folosite decat la
transportul alimentelor, acolo unde este riscul contaminarii alimentelor.

e Toate costurile legate de implementarea contractului, cum ar fi: cheltuieli cu
personalul, cheltuieli de transport, procurare, servire, mise-en-place/amenajare,
cheltuieli de comunicatii, cheltuieli administrative vor fi incluse de catre ofertant
in tarifele ofertate.

e Niciun echipament nu va fi achizitionat in numele autoritatii contractante ca
parte a acestui contract sau transferat acestuia la sfarsitul acestui contract.
Ofertantul trebuie sa dispuna de propriul echipament necesar pentru buna
derulare a contractului.

CAP. V RAPORTAREA ACTIVITATILOR. CONDITII DE RECEPTIE $I
PLATA A SERVICIILOR PRESTATE

e Plata contravalorii serviciilor prestate se va face in lei, pe baza facturii fiscale
emisa si transmisa prin intermediul sistemului informatic RO e-factura, cu ordin
de plata, dupa prestarea si receptia serviciilor, conform prevederilor din modelul
contractului-cadru.

e Plata serviciilor prestate se va efectua in termen de maxim 30 de zile de la
primirea de catre Autoritatea Contractanta a facturii emise de Ofertant la
incheierea perioadei serviciilor prestate, incheiere consemnata prin receptia
calitativa si cantitativa a serviciilor. Plata se va face prin ordin de plata.

e Receptia serviciilor va fi consemnata printr-un proces verbal de receptie
intocmit in doua exemplare, unul pentru Autoritatea Contractanta si unul pentru
Prestator. Documente care vor insoti factura sunt: procesul verbal de receptie.

Valoarea maxima totald estimata a achizitei este de 550.458,72 lei faraTVA, la care se
adauga TVA de 9%

Ofertele tehnico-financiare vor fi exprimate in LE| fard TVA.

Elaborat,
Ramona Laczko David
Coordonat iect Timisoara 2023

Adriana Rovo
Inspector specialitate programe si proiecte
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